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Pressetext 1

Die Sektkellerei Christan Madl stellt seit 2003 0Osterreichischen Sekt nach der Méthode
Traditionnelle her. Die verwendeten Trauben, vorwiegend aus dem 3,1 ha groen Weingut
kommend, werden ausschlieBlich per Hand gelesen. Das norddstliche Weinviertel verfiigt iiber
ein weltweit hervorragend geeignetes Mikroklima, um auBlergew6hnliche Sektqualititen
erzeugen zu konnen. Um dieser Gegebenheit Rechnung tragen zu kdnnen, absolvierte Christian
Madl Praktika in bekannten Kellereien in der Champagne, in Rheinhessen und in Luxemburg.

Die MADL-Sekte sind aufgrund ihrer langen Reifezeit sehr elegant und cremig am Gaumen.
Die SCHRETENPERG-Sekte stehen fiir ihren frischen und fruchtigen Geschmack.

Zahlreiche nationale und internationale Auszeichnungen bestitigen die Qualitdt der Produkte
der Sektkellerei Christian Madl.
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Christian Madls Leidenschaft gilt seit knapp drei Jahrzehnten der Sektherstellung nach der
Méthode Traditionnelle. Auf drei Hektar Anbaufldche werden jdhrlich ca. 25.000 Flaschen
produziert.

Feinperligkeit, Eleganz und Cremigkeit sind das Ergebnis von kompromissloser Qualitétsarbeit
und Reifezeiten von einem bis zu acht Jahren.

Zahlreiche seiner in Frankreich primierten Sekte sind sichtbare Resultate dieser Bemiihungen.
Das Weingut liegt im Nordosten Osterreichs, in Schrattenberg bei Poysdorf, in einer der
besten Sektregionen weltweit.
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